Cusae O Vet chm ( - GUISOS - ]

* Pochas con almejas y langostinos @ @ © 19,50€

A i * Judiones con cola de toro 19,00€

- IBERICOS - j i : « Cazuela de setas y almejas © © @ 22,00€

1/2 Platos  Platos * Potaje de garbanzos con cigalas y cochinillo crujiente  25,00€

* Jamén Ibérico 5) SRC (Racién 100 gr, 172 Racién60grs) ~ 21,00€  30,00€ FRe * Estofado de pescado y marisco tipo zarzuela @ © © © 24,00€

* Lomito ibérico (Racisn 100 gr, 1/2 Racién 60 grs) 18,00€ 25,00€ =Sl * Fideua de mariscos @ @ O O 22,00€

+ Cafia de lomo (Racién 100 gr, 1/2 Racion 60 grs) 18,00€ 25,00€ g * Tallarines a la marinera @ @ © © 22,00€
+ Variado de ibéricos (Racién 120 gr, 1/2 Racién 80 grs) 18,00€ 27,00€ ; | Consulte nuestra carta de sugerencias de guisos

* Pan con Jamédn, tomate y aceite de oliva © 14,00€ _
3 ( - PESCADOS - ]

* Queso Manchego (Racion 120gr, 172Racisn 80grs) () 12,00€  18,00€

* Tabla de quesos Andaluces con confituras ) 22,00€ , i
* Esqueixada templada con bacalao confitado @ O 24,00€
* Ragu de corvina, almejas, patatas 24,00€

[ - ENSALADAS - j Aol y langostinos @ © © ©

* Merluza al azafran con almejas @ © 22,00€
* Ensalada verde © © © 15,00€ s + Salmén plancha con reduccién de citricos y arroz 20,00€
* Ensalada de sinfonia de tomate con burrata 'y 22,00€ | salteado con estragon ©

albahaca 0 © - * Ventresca de atun con tartar de encurtidos y 24,00€
* Ensalada de bacalao, naranjas y aceitunas negras @ @ 23,00€ A e gazpacho de naranja © © O

* Escalivada con carpacho de gambas rojas @ © 24,00€ g - Corvina plancha con ensalada © © 24,00€
* Ensalada nicoise con ventresca de atun 24,00€ [
y vinagreta de mostaza Q @

* Ensalada de pulpo, limén y cebolleta fresca © 24,00€ \ ) ( - CARNES ELABORADAS . j

* Solomillo de ternera a la mostaza con patatas 27,00€

( -PLATOS FRIOS - ] B weesooe

: + Solomillo de ternera al foie con cremoso de setas @  28,00€

« Gazpacho de meldn con salpicén de citricos 19,50€ * Presa ibérica al ras hanout con cous cous y 20,00€
y gambas @ @ | i verduras asadas @ @

* Micuit de pato con compota de ciruelas 25006 * Cordero asado en su jugo O 24,00€
y tostas de pasas © = S « Cochinillo asado @) 26,00€

« Ceviche de corvinay gambas @ © 23,00€ oy + Cola de toro con patatas y verduras O 19,50€

* Tartar de salmon, aguacate y tomate 19,00€ - * Escalopines de buey con crema 20,00€
sobre gazpacho andaluz @ O _ de pimienta sechuan @ 0 ®

* Tartar de atin rojo © @ @ 24,00€ el « Carrillada de ternera con parmentier de trufa @ ® © 21,00€

« Salmorejo con taquitos de jamoén y huevo cocido 16,00€ * Tallarines con setas y presa © © 20,00€

* Ajoblanco con taquitos de salmén 18,50€

+ Langosinos y gambas Segiin mercade | I . CARNES PLANCHA - ]

Consulte nuestra carta de sugerencias de pescados

B * Solomillo de buey (Racion 300 grs) 30,00€
X ENTRANTES CALI ENTES . * Presa ibérica (Racién 300 grs) 25,50€
* Entrecot de ternera (racién 400 grs) 32,00€
1/2 Platos * Chuletitas de cordero (8 unidades) 26,00€
* Croquetas Manolo Leén de jamén © O O 13,50€
y pollo (8 uds / 12 uds)
* Revuelto aragonés (calabacines, cebolla, 13,50€ K . VEGANOS . j
patatas, pimiento y jamén) @ O
* Pulpo a la parrilla sobre patatas violet con * Arroz al horno con verduras
aceite de limon, pimentén y tomillo « Parrillada de verduras
* Vieiras plancha con crema de carabineros @ @ © O « Pochas con zanahoria y calabacin
* Alcachofas crujientes con boronia de * Potaje de garbanzos con setas
tomate y juliana de jamén © + Salmorejo
* Cigala glaseada con duxelle seca @ © * Ajoblanco ©
* Dados de atun a la soja con arroz salteado,
cebolletas frescas y limén © @
* Lasafia de verduras y queso payoyo @ O O

Todas las carnes plancha se servirdn con verduras asadas y patatas fritas

Todas las ensaladas se pueden adaptar a veganos.

( - ARROCES - ]

* Cremoso de arroz con carabinero plancha @ © 25,00€ - ALERGENOS -

* Arroz negro con calamar salteado @ © © 24,00€ 9 Gluten 0 Huevo @ S @ T
* Arroz marinero (caldoso 22,00€

( ) e @ O 0 Cacahuetes o Soja O Lacteos Frutos secos
* Arroz con presay setas 22,00€

Q Pescado o sulfitos Apio, mostaza, sésamo, setas
, , . . . y altramuces

Preguntar al camarero por las sugerencias del dia. | Precios IVA incluido

.. . w Solicite informacién a nuestro personal, gracias.
Servicio de pan, pico y aperitivo 2,00 € por comensal f P 8
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- ESPUMOSOS & CHAMPAGNE -

Lumé Brut Nature

Bodegas Contreras Ruiz
D.O. Condado de Huelva | Uvas: Zalema

Puerta Palma Vanderline/Puerta Palma Brut Rosé

Bodegas Marcelino Diaz
D.O. Cava (Ribera del Guadiana) | Uvas: Macabeo / Garnacha

LaVie en Rose
Bodegas Maite Geijo Vinos
D.O. Cava | Uvas: Garnacha y Pinot Noir

Juveé & Camps Cinta Purpura Brut
Bodegas Juvé & Camps
D.O. Cava | Uvas: Macabeo, Xareld y Parellada

De Nit Rosé Extra Brut

Bodegas Raventds i Blanc
Zona Conca del riu Anoia | Uvas: Xarel6, Macabeo, Parellada y Monastrel

Juvé & Camps Rva. de la Familia Brut Nature
Bodegas Juvé & Camps
D.O. Cava | Uvas: Macabeo, Xareld y Parellada

Paco Calvache Viticultor Brut Nature
Bodegas Cristina Calvache
Alpujarra Almeriense | Uvas: Jaén Blanca y Chardonnay

Textura de Pedra Blanc de Noir
Bodegas Raventos i Blanc
Zona Conca del riu Anoia | Uvas: Xarel-lo Vermel, Sumoll y Bastard Negre

Champagne Pol Cochet Grande Reserve Brut
Bodegas Pol Cochet
Zona Champagne/ Francia | Uvas: Chardonnay y Pinot Noir

Moet & Chandon Brut Imperial
Bodegas Moét & Chandon
Zona Champagne/ Francia | Uvas: Chardonnay, Pinot Meunier y Pinot Noir

Champagne Veuve Clicquot Brut
Bodegas Veuve Clicquot
Zona Champagne/ Francia | Uvas: Chardonnay, Pinot Noir y Meunier

Mas Del Serral 212 Generacion
Bodegas Raventds i Blanc

Zona San Sadurni d "Anoia | Uvas: Xarel-lo y Bastard Negre
Crianza: En rama sobre lias 100 meses

Copa.3,80€
Botella. 20,00 €

Copa.3,80€
Botella. 22,00 €

24,00 €

26,00 €
37cl. 16,00 €

32,00 €
37cl. 22,00 €

34,00 €

36,00 €

52,00 €

60,00 €

82,00 €

37cl. 58,00 €

90,00 €

205,00 €
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- GUADALQUIVIR -
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- VINOS INTERNACIONALES -

Diemersfontein Pinotage 2021

Bodegas Diemersfontein
Sudafrica | Uvas: Pinotage (Pinot Noir y Hemitage)|
Crianza: fermentacidon malolactica y reposado en barricas de roble durante 6 meses

Chateau Thieuley Generacion 1l

Bodegas Chateau Thieuley

Burdeos (Francia)| Uvas: Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon|
Crianza: en cubas 50% del vino y en barricas el otro 50% de roble francés

Piedra Negra Reserva

Bodegas Perelada & Chiviye

Mendoza (Argentina) | Uvas: Malbec | Crianza: entre 8 y 10 meses en
barricas de roble francés

Seleccion Labruyere-Prieur
Bodegas Domaine Jacques Prieur

Borgorfia (Francia) | Uvas: Pinot Noir |

Crianza: fermentacién alcohdlica y malolactica

Oremus Mandolas

Bodegas Tempos Vega Sicilia
Tokaj (Hungria) | Uvas: Furmint | Crianza: 6 meses en barricas de roble hingaro

Clos Liebenberg Monopole 2019

Bodegas Clos Liebenberg. Valentin Zuslin
Alsacia | Uvas: Riesling

William Fevre Chablis

Bodegas Domaine William Févre
Chablis (Francia) | Uvas: Chardonnay |
Crianza: 8 meses en depdsitos de acero inoxidable

32,00 €

34,00 €

40,00 €

56,00 €

46,00 €

62,00 €

90,00 €
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- GUADALQUIVIR -

- ROSADOS -

Baigorri (Recomendacion de la casa)
Bodegas Granbazan
D.O. Rioja | Uvas: Tempranillo y Garnacha

Senorio de Nevada “Seco”
D.O.P. Vino de calidad de Granada | Uvas: Garnacha y Tempranillo

Arzuaga Rosae

Bodegas Arzuaga Navarro
D.O. Ribera del Duero | Uvas: Tempranillo

La Rosa Vino Natural de Altura

Bodegas Raventds
Zona: Serra de L "home | Uvas: Sumoll, Parellada y Xarel-lo

A de Arinzano

Bodegas Seforio de Arinzano
Pago de Arinzano (Navarra)| Uvas: Tempranillo

- BLANCOS - D.O. Rueda

Castillo de Miraflores Semidulce

Bodegas José Estévez
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo

Palacio de Bornos 5.5 (Frizzante)

Bodegas & Viiedos Bornos
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo

K-Naia (Recomendacion de la casa)
Bodegas Naia
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo y Sauvignon Blanco

Aura vendimia nocturna

Bodegas Lan
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo

El Tutor

Bodegas José Estévez
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo

S-Naia
Bodegas Naia
D.O. Rueda | Uvas: Sauvignon blanc

Copa.3,80€

Botella. 20,00 €

22,00 €

22,00 €

26,00 €

26,00 €

Copa. 3,80 €
Botella.20,00 €

Copa.3,80€
Botella.20,00 €

Copa.3,80€
Botella.20,00 €

Copa.3,80€
Botella.20,00 €

20,00 €

22,00 €
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Jose Pariente Sauvignon Blanc

Bodegas Jose Pariente
D.O. Rueda | Uvas: Sauvignon Blanc

Naia
Bodegas Naia
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo | Crianza: 4 meses sobre lias

Carrasvinas Fermentado en Barrica

Bodegas Félix Cachazo
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo

Quinto Paraje Fermentado en Barrica
Bodegas Eulogio & Javier Wines
D.O. Castillay Ledn | Uvas: Verdejo | Crianza: Fermentacion en roble francés de 600L

La Capilla Verdejo

Bodegas Finca La Capilla
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo y Sauvignon Blanc
Crianza: Sobre lias finas, durante ocho meses y paso por barricas de roble

Carlos Moro Verdejo
Bodegas Carlos Moro
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo | Crianza: 6 meses en barrica de roble francés

Naidades

Bodegas Naia
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo | 7 meses sobre lias en barrica de roble francés

Belondrade y Lurton
Bodegas Belondrade y Lurton
D.O. Rueda | Uvas: Verdejo | Crianza: 10 meses en roble francés sobre lias

- BLANCOS -

Soplagaitas
Bodegas Colonias de Galeén
V.T. Sierra Norte de Sevilla | Uvas: Chardonnay y Viogner

Lovelia
Bodegas Calvente
V.T. Los Gugjares (Granada) | Uvas: Moscatel de Alejandria

Tarantelo

Bodegas Baelo Claudia
V.T. Cadiz | Uvas: Chardonnay

22,00 €

22,00 €

22,00 €

24,00 €

26,00 €

32,00 €

40,00 €

76,00 €

Copa. 3,80 €
Botella. 20,00 €

Copa. 3,80 €
Botella. 20,00 €

Copa.3,80€
Botella. 22,00 €
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- GUADALQUIVIR -

Primera Huida 22,00 €
Bodegas Blanca Parejo
V.T. Sevilla | Uvas: Viognier

Ojo de Gallo 24,00 €
Bodegas José Estévez
V.T. Tierra de Cadiz | Uvas: Palomino Fino

Silente 22,00 €
Bodegas Colonias de Galeén
V.T. Sierra Norte de Sevilla | Uvas: Viognier

Zoleta Ecologico 24,00 €
Bodegas Iglesias
D.O. Condado de Huelva | Uvas: Zalema | Crianza: Barricas de roble francés y americano

Calvente Seco 24,00 €
Bodegas Calvente
V.T. Granada | Uvas: Moscatel de Alejandria

OVNI Palomino Fino 26,00 €
Bodegas Grupo Navazos
V.T. Cadiz | Uvas: Palomino Fino

Lustrillo 26,00 €
Bodegas Gonzalez Palacios

V.T. Sevilla (Lebrija) | Uvas: Moscatel de Alejandria

Cristina Calvache 28,00 €

Bodegas Cristina Calvache
V.T. Ribera de Andarax | Uvas: Jaén Blanca

Ariyanas 32,00 €
Bodegas Bentomiz
V.T. Sierra de Malaga| Uvas: Moscatel de Alejandria

Sotovelo 36,00 €
Bodegas Diatomists
V.T. Cadiz | Uvas: Palomino Fino

La Ola del Melillero 44,00 €
Bodegas Victoria Ordoiiez
V.T. Sierra de Malaga | Uvas: Pedro Ximénez y Moscatel de Alejandria
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- GUADALQUIVIR -

@!*}ﬂ

siorirox | HEER

- BLANCOS -

Tilenus Monteseiros (Recomendacion casa)

Bodegas Estefania
D.O. Bierzo | Uvas: Godello

Sommos
Bodegas Sommos
D.O. Somontano | Uvas: Gewlrztraminer

CM Vina Tenencia

Bodegas Carlos Moro
D.O. Ribeiro | Uvas: Treixadura, Albarifo, y Godello

Hacienda de Arinzano
Bodegas Propiedad de Arinzano
D.O. Pago Arinzano | Uvas: Chardonnay

Quintaluna

Bodegas Ossian
V.T. Castilla y Leon | Uvas: Verdejo

Tilenus Entrecuestas
Bodegas Estefania
D.O. Bierzo | Uvas: Godello | Crianza: sobre sus lias y 6 meses en roble francés

El Grifo Malvasia Coleccion Seco
Bodegas El Grifo
D.O. Lanzarote | Uvas: Malvasia | Crianza: sobre sus lias

JAG Vinas Viejas Godello

Bodegas José Antonio Garcia Viticultor
D.O. Bierzo | Uvas: Godello | Crianza: 12 meses en barrica de velo biolégico

La Mateo
Bodegas D. Mateo

D.O. Rioja | Uvas: Tempranillo | Crianza: 6 meses en barricas de roble francés y americano

Dominio de Tares Fermentado en barrica
Bodegas Dominio de Tares

D.O. Bierzo | Uvas: Godello | Crianza: Fermentado en barricas y fudres
de roble francés con sus propia levadura y criado 6 meses sobre lias

Copa.3,80€
Botella. 20,00 €

22,00 €

24,00 €

26,00 €

30,00 €

30,00 €

32,00 €

34,00 €

36,00 €

36,00 €




El Paraguas Atlantico

Bodegas El Paraguas
D.O. Ribeiro | Uvas: Treixadura, Godello y Albarifio | Crianza: 3 meses en roble francés

Ossian
Bodegas Ossian
V.T. Castilla y Ledon | Uvas: Verdejo | Crianza: sobre sus lias,9 meses en barrica

Rioja Vega Tempranillo Reserva
Bodegas Rioja Vega

D.O. Rioja | Uvas: Tempranillo | Crianza: 5 meses sobre lias,
14 meses roble francés y 10 meses en botella

200 Monges Reserva

Bodegas Vinicola Real
D.O. Rioja | Uvas: Viura y Malvasia | Crianza: 24 meses en depdsitos de acero inoxidable
y 14 meses en barrica de roble francés y americano

As Sortes
Bodegas Rafael Palacios
V.T. Valdeorras | Uvas: Godello | Crianza: 8 meses en barrica

- BLANCOS - D.O. Rias Baixas

Nora (Recomendado de la casa)
Bodegas Nora
D.O. Rias Baixas | Uvas: Albarifio | Crianza: 5 meses en roble francés

Sin Palabras
Bodegas Castro Brey
D.O. Rias Baixas | Uvas: Albarifio

Terra de Godos

Bodegas Pedralonga
D.O. Rias Baixas | Uvas: Albarifio | Crianza: sobre lias y posterior reposo de 6 meses

Santiago Ruiz
Bodegas Santiago Ruiz
D.O. Rias Baixas | Uvas: Albarifio, Loureiro, Treixadura, Godello y Caifio Blanco

Attis Lias Finas
Bodegas Attis
D.O. Rias Baixas | Uvas: Albarifio

36,00 €

54,00 €

64,00 €

64,00 €

68,00 €

Copa.3.80€
Botella. 22,00 €

Copa.3.80€

Botella. 22,00 €

24,00 €

28,00 €

30,00 €




Davide Duo Observador Edicion Limitada
Bodegas Davide
D.O. Rias Baixas | Uvas: Godello y Albarifio | Crianza: 9 meses sobre lias

Attis Embaixador Fermentado en Granito
Bodegas Attis
D.O. Rias Baixas | Uvas: Albarifio | Crianza: 6 meses de crianza sobre lias

Pazo Barrantes
Bodegas Marqués de Murrieta
D.O. Rias Baixas | Uvas: Albarifio | Crianza: 8 meses de crianza sobre lias

TINTOS

Pinchaperas

Bodegas Colonias de Galedn

V.T. Sierra Norte de Sevilla | Uvas: Tempranillo, Bobal y Syrah
5 meses en roble francés

Overo
Bodegas Gonzalez Palacios
V.T. Sevilla | Uvas: Tempranillo, y Syrah | 12 meses en roble francés y americano

Campestral Especial

Bodegas Campestral

V.T. Cadiz | Uvas: Merlot, Syrah, Petit verdot, Tintilla de Rota, Cabernet sauvignon
12 meses en roble francés tostado

The Algeciras-Gibraltar Railway Co
Bodegas Huerta de la Condesa
V.T. Malaga | Uvas: Syrah, Tintilla de Rota y Malbec | Crianza: 12 meses en roble francés

Tetas de la Sacristana

Bodegas Tetas de la Sacristana

V.T. Laujar - Alpujarra (Almeria) | Uvas: Cabernet Sauvignon,Tempranillo, Merlot
y Syrah | Crianza: 12 meses en roble francés y americano

Esencia de la Torre Petit Verdot
Bodegas Albariza de la Torre
V.T. Cadiz| Uvas: Petit Verdot | Crianza: 12 meses en roble francés

Garum

Bodegas Luis Pérez

V.T. Tierra de Cadiz (Sanliucar de Barrameda) | Uvas: Merlot, Syrah y Petit Verdot
Crianza: 12 meses en roble francés y americano

46,00 €

62,00 €

62,00 €

Copa.3,80€
Botella. 20,00 €

Copa.3,80€
Botella. 22,00 €
Copa.3,80€
Botella. 20,00 €

22,00 €

22,00 €

22,00 €

22,00 €




Senorio de Nevada Plata 24,00 €
Bodegas Seforio de Nevada

D.O.P. Vino de Calidad de Granada | Uvas: Syrah,Garnacha y Petit Verdot

Crianza: 12 meses en roble francés y americano

Zaranda Viejo Francés 24,00 €
Bodegas Tierra Savia

V.T. Sierra Norte de Sevilla | Uvas: Tempranillo | Crianza: 15 meses en roble francés

y 5 meses en tinajas

Botani Garnacha 26,00 €
Bodegas Jorge Ordoriez
D.O. Sierras de Malaga | Uvas: Garnacha

Ermita del Monte 28,00 €
Bodegas Colonia de Galeén

V.T. Sierra Norte de Sevilla | Uvas: Garnacha, Syrah, Tempranillo y Cabernet Sauvignon

Crianza: 15 meses en roble francés y americano

Acinipo 28,00 €
Bodegas F. Schatz

V.T. Sierras de Malaga | Uvas: Lemberger

Crianza: 12 meses sobre lias con batonnage en barricas de roble esloveno

ARX 28,00 €

Bodegas Tesalia
V.T. Cadiz | Uvas: Syrah, Tintilla de Rota, Petit Verdoy y Cabernet Sauvignon
Crianza: 12 meses en roble francés

La Inflexion 36,00 €
Bodegas Raul Moreno

V.T. Malaga | Uvas: Syrah | Crianza: fermentacion carbénica dentro de un saco

permeable y crianza en barricas de 225 de Taransaud & Francois Freres

Cristina Calvache C3 36,00 €
Bodegas Cristina Calvache

V.T. Ribera de Andarax (Alpujarra - Almeria) | Uvas: Pinot Noir y Syrah

Crianza: 4 meses en roble francés

Ariyanas 38,00 €
Bodegas Bentomiz

V.T. Sierras de Malaga | Uvas: Merlot, Tempranillo y Romé

Crianza: 6 meses en barricas nuevas de roble francés y americano

HC La Palmera 40,00 €
Bodegas Huerta de la Condesa
V.T. Malaga | Uvas: Syrah | Crianza: 14 meses en barricas de roble francés
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- TINTOS - D.O. Rioja

Rioja Vega Crianza (Recomendacion de la casa)
Bodegas Rioja Vega

Uvas: Tempranillo, Mazuelo y Garnacha

Crianza: 12 meses en roble francés y americano

Azpilicueta Crianza

Bodegas Azpilicueta

Uvas: Tempranillo, Mazuelo y Graciano | Crianza: 12 meses en roble francés
y americano

Izadi Crianza
Bodegas Izadi
Uvas: Tempranillo | Crianza: 14 meses en roble francés y americano

Palacio de Villachica
Bodegas Palacio de Villachica
Uvas: Tempranillo, Mazuelo y Garnacha | Crianza: 12 meses en roble francés y americano

Asua Crianza

Bodegas Cune
Uvas: Tempranillo | Crianza: 18 meses en roble americanoo

Bordon D’Anglade Crianza

Bodegas Franco - Espafnolas
Uvas: Tempranillo | Crianza: 12 meses en roble francés y americano

Rioja Vega Edicion Limitada
Bodegas Rioja vega
Uvas: Tempranillo, Garnacha y Mazuelo | Crianza: 18 meses en roble francés y americano

La Tarara (vino de autor)
Bodegas Obalo
Uvas: Tempranillo | Crianza: 12 meses en roble francés

Baigorri
Bodegas Granbazan
Uvas: Tempranillo y Garnacha | Crianza: 14 meses en roble francés y americano

’ L4
Tobia Seleccion de Autor
Bodegas Tobia
Uvas: Tempranillo, Garnacha y Mazuelo | Crianza: 18 meses en roble francés y americano

Montecillo Edicion Limitada
Bodegas Osborne
Uvas: Tempranillo | Crianza: 26 meses en barrica de roble francés y americano

Copa.3,80€
Botella. 20,00 €

Bot 37 cl. 8,50 €

3,80 €
Botella. 20,00 €

20,00 €

20,00 €

24,00 €

24,00 €

24,00 €

24,00 €

24,00 €

26,00 €

26,00 €
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David Perica Vendimia Seleccionada 30,00 €
Bodegas Palacio de Villachica
Uvas: Tempranillo | Crianza: 14 meses en barrica de roble francés

La Mateo 36,00 €
Bodegas D. Mateo
Uvas: Tempranillo | Crianza: 12 meses en roble francés y americano

Cueva del Monge 38,00 €
Bodegas Vinicola Real
Uvas: Tempranillo | Crianza: 10 meses en roble francés y americano

- TINTOS - Tintos D.O. Rioja Reservas

Obalo Las Arenas Reserva 34,00 €
Bodegas Obalo

Uvas: Tempranillo, Garnacha y Mazuelo | Crianza: 18 meses en roble francés

y americano 24 meses en botella

Marqués de Murrieta Reserva 36,00 €
Bodegas Marqués de Murrieta
Uvas: Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y Graciano | Crianza: 20 meses en roble americano

Venta Jalon Reserva Especial 46,00 €
Bodegas Rioja Vega
Uvas: Tempranillo y Graciano | Crianza: 24 meses en roble francés y americano

Remelluri Reserva 48,00 €
Bodegas La Granja de Remelluri
Uvas: Tempranillo, Graciano y Garnacha | Crianza: 20-22 meses en barricas mixtas

Oscar Tobia Gran Reserva 58,00 €
Bodegas Tobia
Uvas: Tempranillo y Graciano | Crianza: 24 meses en roble francés y hingaro

200 monges Reserva 64,00 €
Bodegas Vinicola Real
Uvas: Tempranillo, Graciano y Mazuelo | Crianza: 20 meses en roble francés y americano

Vinsacro Dioro 82,00 €
Bodegas Vinsacro Familia Escudero

Uvas: 100% Vidau (Mezcla de Tempranillo, Graciano y Mazuelo con predominio

de Garnacha, con mas de 70 aiios) | Crianza: 17 meses en roble francés

Castillo de Ygay Gran Reserva Especial 250,00 €
Bodegas Marqués de Murrieta
Uvas: Tempranillo y Mazuelo | Crianza: 28 meses en roble francés y americano
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Arrocal 9 meses (Recomendacion de la casa) Copa. 3,80 €
Bodegas Arrocal Botella. 20,00 €
Uvas: Tinto Fino | Crianza: 9 meses en roble francés y americano

Bela Roble Copa. 3,80 €
Bodegas Cune Botella. 20,00 €

Uvas: Tinto Fino, Cabernet Sauvignon y Merlot
Crianza: 9 meses en roble francés y americano

Lopez Cristobal Roble 24,00 €
Bodegas Lépez Cristébal
Uvas: Tinto Fino | Crianza: 3 meses en roble francés y americano

Finca de Altura 26,00 €
Bodegas Dominio Basconcillos
Uvas: Tinto Fino | Crianza: 8 meses en roble francés

Carramimbre Crianza 26,00 €
Bodegas Pingén

Uvas: Tinto Fino y Cabernet Sauvignon | Crianza: 12 meses en roble francés y americano

La Capilla 28,00 €

Bodegas Finca La Capilla
Uvas: Tinto Fino y Merlot| Crianza: 14 meses en roble francés y americano

Lopez Cristobal Crianza 30,00 €
Bodegas Lépez Cristébal
Uvas: Tinto Fino | Crianza 12 meses en roble francés

Cair Seleccion de la Aguilera 30,00 €
Bodegas Dominio de Cair
Uvas: Tinto Fino | Crianza 14 meses en roble francés y americano

Pesquera Crianza 32,00 €
Bodegas Pesquera
Uvas: Tinto Fino | Crianza 14 meses en roble americano mas 6 en botella

Parada de Atauta Vino de Autor 36,00 €
Bodegas Dominio de Atauta
Uvas: Tinto Fino | Crianza 12 meses en roble francés

Dehesa de los Candnigos 36,00 €
Bodegas Dehesa de los Candnigos
Uvas: Tinto Fino y Cabernet Sauvignon | Crianza 15 meses en roble americano

Pico Cuadro Vendimia Seleccionada 36,00 €
Bodegas Pico Cuadro
Uvas: Tinta Fina| Crianza 12 meses en roble francés




Dominio Basconcillos 38,00 €
Bodegas Dominio Basconcillos
Uvas: Tinto Fino y Cabernet Sauvignon| Crianza 14 meses en roble francés

Bosque de Matasnos 44,00 €
Bodegas Bosque de Matasnos
Uvas: Tempranillo, Merlot y Malbec | Crianza 12 meses en roble francés

Hispania 46,00 €
Bodegas Terriotorio Luthier
Uvas: Tinto Fino | Crianza 21 meses en roble espafiol

Malabrigo 50,00 €
Bodegas Cepa 21
Uvas: Tinto Fino | Crianza 18 meses en roble francés

Hacienda Monasterio 58,00 €
Bodegas Hacienda Monasterio

Uvas: Tinto Fino, Merlot y Cabernet Sauvignon | Crianza 17 meses en roble francés

y americano

Milsetentayseis 72,00 €
Bodegas Bosque de Matasnos
Uvas: Tempranillo, y Albillo | Crianza 18 meses en roble francés

Dominio de Pingus PSI 74,00 €
Bodegas Dominio de Pingus
Uvas: Tinto Fino y Cabernet Sauvignon | Crianza 18 meses en roble francés

Alion 190,00 €
Bodegas Vega Sicialia
Uvas: Tinto Fino | Crianza 14 meses en roble francés

- TINTOS - Tintos D.O. Ribera del Duero Reservas

Carramimbre Reserva 52,00 €
Bodegas Pingén

Uvas: Tinto Fino y Cabernet Sauvignon | Crianza 24 meses en roble francés

y americano mas 12 en botella

Bagus (Vino de pago) 68,00 €
Bodegas Lépez Cristébal
Uvas: Tinto Fino | Crianza 18 meses en roble francés y americano mas 18 en botella

912 de Altitud al Cuadrado 70,00 €

Bodegas Beganzones
Uvas: Tinto Fino | Crianza 14 meses en roble francés
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La Mala (De Atauta) “Edicion limitada 837 bot.” 190,00 €
Bodegas Dominio de Atauta
Uvas: Tinto Fino. Vifiedo en pie franco de mas de 130 afos
Elaboracion controlada por calendario Biodinamico | Crianza 18 meses en roble francés

Viracocha “Edicion limitada 925 bot.” 205,00 €
Bodegas Lépez Cristébal

Uvas: Tinto Fino. Vifledo de 80 afios en Pedrosa de Duero | Crianza 15 meses

en roble francés mas 24 meses en botella

Flor de Pingus 220,00 €
Bodegas Dominio de Pingus
Uvas: Tinto Fino | Crianza 18 meses en roble francés

- TINTOS -

La Zarcita Palacio Quemado 22,00 €
Bodegas Palacio Quemado

V.T. Extremadura | Uvas: Garnacha y Shyra | Crianza 8 meses

en barricas de roble francés

Pago Florentino 24,00 €
Bodegas Arzuaga Navarro
V.T. Castilla La Mancha | Uvas: Cencibel | Crianza 12 meses en roble francés y americano

Primer Paso 26,00 €
Bodegas Dominio de Atauta
D.O. Toro | Uvas: Tinta de Toro | Crianza 9 meses en barricas de roble francés

Via XVIII 28,00 €

Bodegas Vifia Somoza
D.O. Valdeorras | Uvas: Syrah | Crianza 12 meses en roble francés

Tilenus LaFlorida 28,00 €
Bodegas Estefania
D.O. Bierzo | Uvas: Mencia | Crianza 12-14 meses en roble francés

IHAX V1A

Vide Vila Porrera 30,00 €
Bodegas Cooperativa de Porrera
D.O. Priorat | Uvas: Carifiena y Garnacha | Crianza16 meses en roble francés

JAG Valtuille de Abajo 36,00 €

Bodegas José Antonio Garcia Viticultor
D.O. Bierzo | Uvas: Mencia de Corullén | Crianza 12 meses en roble francés




O)Nanolo

- GUADALQUIVIR -

eor

Marboré¢ Cuvée Edc. Limitada

Bodegas Pirineos “Grupo Barbadillo”

D.O. Somontano | Uvas: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Moristel
y Parraleta | Crianza 12 meses en roble francés y americano

LaCasona

Bodegas Seforio de Arinzano

D.O. Pago De Arinzano | Uvas: Tempranillo, y Merlot
Crianza 14 meses en roble francés

Rodriguez & Sanzo Whisba

Bodegas Rodriguez & Sanzo
V.T. Castilla y Ledn | Uvas: Tinta de Toro | Crianza 18 meses en barricas de Whisky

LaJota Seleccion Vinas Viejas
Bodegas Diez Gémez
D.O. Toro | Uvas: Tinta de Toro | Crianza 16-24 meses en roble francés y americano

Mauro

Bodegas Mauro

V.T. Castilla y Ledon | Uvas: Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon y Graciano
Crianza 15 meses en roble francés

Pintia
Bodegas Vega Sicialia
D.O. Toro | Uvas: Tinto de Toro | Crianza 15 meses en roble francés y americano

- VINOS DULCES DE POSTRE -

Delicado
Bodegas Ximénez Spinola
D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Pedro Ximénez

Sitta Pereira

Bodegas Attis

ZonaVal do Salnés | Uvas: Seleccion de parcela “Pereira”
Blanco dulce de parada fermentativa

Jorge Ordonez
Bodegas Jorge Ordonez
V.T. Malaga | Uvas: Moscatel de Alejandria

38,00 €

40,00 €

40,00 €

42,00 €

62,00 €

140,00 €

Copa. 7,00 €
Botella 50 cl. 30,00 €

Copa. 7,00 €
Botella 50 cl. 36,00 €

Copa. 8,50 €
Botella 37 cl. 28,00 €
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David Arivanas Copa. 8,50 €
Bodegas Bentomiz Botella 37 cl. 28,00 €
V.T. Malaga | Uvas: Merlot

Tinto dulce con 4 meses en barrica de roble francés

Pedro Ximénez Romate Copa. 3,00 €
Bodegas Sanchez Romate Botella. 18,00 €
D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Pedro Ximénez

Pedro Ximénez Vina 98 Copa. 4,50 €
Bodegas Alvaro Domecq

D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Pedro Ximénez | Crianza media 8 afios

en roble americano

Pedro Ximénez Lagar Blanco Copa.8,50 €
Bodegas Lagar Blanco
D.O. Montilla - Moriles | Uvas: Pedro Ximénez | Crianza oxidativa

Pedro Ximénez 1730 V.O.R.S. Copa. 8,50 €

Bodegas Alvaro Domecq
D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Pedro Ximénez | Crianza media 30 afios

en roble americano
- GENEROSOS -

Solera 1847 Cream Copa. 3,00 €
Bodegas Gonzalez Byass Botella. 18,00 €
D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino y Pedro Ximénez | Crianza media 8 afios

en roble americano

Canasta Cream Copa. 3,00 €
Bodegas Willians Humbert Botella. 18,00 €
D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino y Pedro Ximénez | Crianza media 6 afios

en roble americano

Alfonso Oloroso Copa.3,00 €

Bodegas Gonzalez Byass Botella. 18,00 €
D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 8 afios

en roble americano




Oloroso Alburejo

Bodegas Alvaro Domecq

D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 15 afos
en roble americano

Amontillado V.O.R.S. 1730

Bodegas Alvaro Domecq
D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 30 afios
en roble americano

Palo Cortado V.O.R.S. 1730

Bodegas Alvaro Domecq
D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 30 afios en roble americano

Oloroso Lagar Blanco
Bodegas Lagar Blanco
D.O. Montilla - Moriles | Uvas: Pedro Ximénez | Crianza 30 afios de crianza oxidativa

Amontillado Lagar Blanco

Bodegas Lagar Blanco

D.O. Montilla - Moriles | Uvas: Pedro Ximénez | Crianza 19 aiios
de crianza oxidativa

Palo Cortado Lagar Blanco

Bodegas Lagar Blanco

D.O. Montilla - Moriles | Uvas: Pedro Ximénez | Crianza 2 afios
de crianza bioldgica y 19 aflos en crianza oxidativa

- FINOS & MANZANILLAS -

° ’
Fino Tio Pepe
Bodegas Gonzalez Byass
D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 6 afios
en roble americano

Fino LaJanda

Bodegas Alvaro Domecq

D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 6 afios
en roble americano

Fino Inocente

Bodegas Valdespino

D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 8 afios
en roble americano

Fino Coquinero

Bodegas Osborne

D.O. Jerez - Sherry | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 8 afios
en roble americano

Copa.3,50€
Botella. 18,00 €

Copa.8,50€

Copa. 8,50 €

Copa. 7,00 €

Copa.8,50€

Copa.8,50€

Copa.3,50€
Botella. 18,00 €

Copa.3,50€
Botella. 18,00 €

Copa.3,50€
Botella. 20,00 €

Copa.3,50€
Botella. 20,00 €




Manzanilla La Guita

Bodegas José Estévez

D.O. Manzanilla - Sanltcar | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 4 afios
en roble americano

Manzanilla Solear

Bodegas Barbadillo

D.O. Manzanilla - Sanltcar | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 6 afios
en roble americano

Manzanilla LaJaca
Bodegas Alvaro Domecq
D.O. Manzanilla - Sanltcar | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 4 afios

Manzanilla Gabriela

Bodegas Barrero

D.O. Manzanilla - Sanltcar | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 6 afios
en roble americano

Manzanilla Papirusa

Bodegas Emilio Lustau

D.O. Manzanilla - Sanltcar | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 5 afios
en roble americano

Manzanilla Fina Solera Playa

Bodegas Del Rio

D.O. Manzanilla - Sanltcar | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 4 afios
en roble americano

Manzanilla Solera Playa

Bodegas Del Rio

D.O. Manzanilla - Sanltcar | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 8 afios
en roble americano

Manzanilla en rama La Pastora

Bodegas Barbadillo

D.O. Manzanilla - Sanltcar | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 9 afios
en roble americano

Manzanilla La Kika

Bodegas Yuste

D.O. Manzanilla - Sanltcar | Uvas: Palomino Fino | Crianza media 11 afios
en roble americano

Copa.3,50€
Botella 37 cl. 8,00 €

Copa.3,50€
Botella 18,00 €

Copa.3,50€
Botella 18,00 €

Copa.3,50€
Botella 18,00 €

Copa.3,50€
Botella 18,00 €

Copa.3,50€
Botella 20,00 €

Copa.4,50 €
Botella 28,00 €

Copa.7,50€
Botella 37 cl. 24,00 €

Copa.7,50€
Botella 37 cl. 26,00 €




- BRANDYS & COGNACS -

Brandy Magno

Osborne

Brandy Reserva Especial Duque de Veragua
Bodegas: Alvaro Domecq
Uvas: Airén y Palomino Fino | Crianza media 5 afos en roble americano

Brandy Cardenal Mendoza
Bodegas Sanchez Romate
Solera Gran Reserva | Crianza media 15 afos

Brandy Gran Duque de Alba
Bodegas Williams Humbert
Uva: Palomino Fino y Airén | Crianza media 10 afios

Brandy 1866

Grupo Osborne
Solera Gran Reserva

Cognac Martell V.O.R.S.

Bodegas Martell
Esta envejecido durante minimo 4 afos en barricas de roble francés

Brandy Gran Reserva Duque de Veragua
Bodegas: Alvaro Domecq
Uvas: Pedro Ximénez | Crianza media 30 afos en roble americano

Brandy Gran Reserva Luis Felipe
Bodegas Rubio
Uvas: Pedro Ximénez y Vinos olorosos

Copa.4,50 €

Copa.5,50 €

Copa.7,50€

Copa.7,50€

Copa. 10,00 €

Copa. 10,00 €

Copa. 12,00 €

Copa. 16,00 €
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- Pregunte por nuestras cervezas

+ TOCINO de CIElO (2.71) e Ack Tor our beers

Tocino de cielo

« Tinto de verano Copa Cup

« Parfoit de fresa (1,2,8) cv e eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeens Copa Grande Large glass

Strawberry Parfoit
. - Copa de cava Glass of cava
« Tarta domino (1,2,8,17) cceeereureeremreuenrencnrenrencssennens . P
(mousse de chocolate negro y chocolate blanco) arry « Vermut Vermouth
Dark and white chocolate domino mousse cake
, " § o - Sangria de verano Tinto Red wine

- Sorbete de limdn al cava (8,11)....c.ccceerereevererernnnee. Py B e, Jug of red sangria Al cava With cava
Lemon sorbet with cava '

- Fernet

«Tarta de limon (1,2,8,11) oueeeeeeeeerceeeeeeeeseeeaerennns

Lemon cake - Ramazzotti

- Tarta de zanahoria (1,2,8,9,11) veueeceeeveeeereeeeeeerenns - Combinado Combined

Carrot cake - Combinado Premium
o Combined Premium
- Tarta de queso con frutos rojos (1,2,8,11)...........
Cheesecake with berries

COCKTAILS

- Crema helada de vainilla con trufas (1,8,11) .......
Iced vanilla cream with truffles

« Profiteroles rellenos de crema pastelera -4 Negroni

y chocolate (1,28,11).mmrinssssssnnesnssss Martini Rosso, Campari, Dry Gin
Profiteroles filled with pastry cream and chocolate -

e Tiramisu (1,2,8,11) cucueeerereeeseseesassaessssaesassessassassannes Tequila, miel Agave, zumo de lima, soda, y pomelo

Tiramisu y g Tequila, Agave’s honey, lime juice, soda, and grapefruit
- Tarta Jijona cubierta de cholate blanco = Margarita
(1,2689,11) cuucerercerrrncrsersnsnssssenssssessssssssesssssssssessaes N - Tequila, Cointreau, y zumo de lima

Jijona cake with white chocolate topping <3 e Tequila, Cointreau, and lime juice

Hugo Spritz
 Tarta de almendra con helado de - .g P . .
mantecado (1,2,6,89,11) _ Saint Germain, cava, y hierbabuena

Almond cake with shortbread ice cream Saint Germain, cava, and mint

Sevirol Spritz (Spritz sevillano)

Sevirol, cava, soda

Cosmopolitan

« Fruta de temporada con helado (8,11).................. Vodka, Cointreau, zumo de arandanos, y zumo de lima

Seasonal fruit with ice cream Vodka, Cointreau, cranberry juice, and lime juice

« Fruta de temporada (11) .....coeeverevererersensensennennes
Seasonal fruit

Pregunte por el postre del dia Bacardi Carta Blanca, lima, hierbabuena, y soda
Ask us about our dessert of the day Bacardi Carta Blanca, lime, mint, and soda
1 - Gluten Gluten 8 - Leche y derivados MOjlt(? SIN (Sin alcohol) Without alcohol
2 - Huevo Egg Milk and dairy Lima, hierbabuena, y soda
3 - Crustdceos g - Frutos secos Nuts | Lime, mint, and soda
Crustaceans 10 - Apio, mostaza sésamo, . . .
4 - Moluscos Molluscs altramuces San Francisco Sin alcohol Without alcohol

5 - Pescado Fish Celery, sesame mustard, E Zumo de pifna, melocotdn y naranja, y granadina

6 - Cacahuetes lupins . - .
- Peanuts 11 - Sulfitos Sulfites Pineapple, peach and orange juice, and grenadine
y 7~ Soja S0y i Precios IVA incluido / Prices VAT included
/ ' Precios IVA incluido / Prices VAT included ' } ;
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