




Copa. 4,00 �
Bodegas Contreras Ruiz Botella. 20,00 �

| Uvas: Zalema

24,00 �
Bodega Maite Geijo Vinos 

| Uvas: Garnacha y Pinot Noir

32,00 �
Bodegas Raventós i Blanc 

| Uvas: Xareló, Macabeo, Parellada y Monastrel

34,00 �
Bodegas Juvé & Camps 

| Uvas: Macabeo, Xareló y Parellada

82,00 �
Bodegas Moët & Chandon 37cl. 58,00 �

| Uvas: Chardonnay, Pinot Meunier y Pinot Noir

Copa. 4,00 �
Bodegas Granbazán Botella. 20,00 �

| Uvas: Tempranillo y Garnacha 

22,00 �
Bodegas Arzuaga Navarro 

| Uvas: Tempranillo

Copa. 4,00 �
Bodegas Naia Botella.20,00 �

| Uvas: Verdejo y Sauvignon Blanc

Copa. 4,00 �
Bodegas Lan Botella.20,00 �

| Uvas: Verdejo



Copa. 4,00 �
Bodegas Nora Botella. 22,00 �

| Uvas: Albariño

Copa. 4,00 �
Bodega Castro Brey Botella. 22,00 �

| Uvas: Albariño

22,00 �
Bodegas Sommos 

| Uvas: Gewürztraminer

24,00 �
Bodegas Carlos Moro 

| Uvas: Treixadura, Albariño, y Godello

28,00 �
Bodegas Santiago Ruiz 

| Uvas: Albariño, Loureiro, Treixadura, Godello y Caiño Blanco

22,00 �
Bodega Jose Pariente 

| Uvas: Sauvignon Blanc

24,00 �
Bodegas Eulogio & Javier Wines 

| Uvas: Verdejo | Crianza: Fermentación en roble francés de 600L

32,00 �
Bodegas Carlos Moro  

| Uvas: Verdejo



Copa. 4,00 �
Bodegas Colonias de Galeón Botella. 20,00 �

| Uvas: Chardonnay y Viogner

Copa. 4,00 �
Bodegas Calvente Botella. 20,00 �

| Uvas: Moscatel de Alejandría

Copa. 4,00 �
Bodegas Baelo Claudia Botella. 22,00 �

| Uvas: Chardonnay

22,00 �
Bodegas Colonias de Galeón 

| Uvas: Viognier

28,00 �
Bodegas Cristina Calvache 

| Uvas: Jaén Blanca

22,00 �
Bodegas Palacio Quemado 

| Uvas: Garnacha y Shyra | Crianza 8 meses 
en barricas de roble francés

26,00 �
Bodegas Dominio de Atauta 

| Uvas: Tinta de Toro | Crianza 9 meses en barricas de roble francés

62,00 �
Bodegas Mauro 

| Uvas: Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon y Graciano |
Crianza 15 meses en roble francés



Copa. 4,00 �
Bodegas Arrocal Botella. 20,00 �
Uvas: Tinto Fino | Crianza: 9 meses en roble francés y americano

Copa. 4,00 �
Bodegas Dominio de Ataura Botella. 22,00 �
Uvas: Tempranillo (pre loxerico) | Crianza: 12 meses en roble 
francés (30% barrica nueva)

26,00 �
Bodegas Pingón 
Uvas: Tinto Fino y Cabernet Sauvignon | Crianza: 12 meses en roble francés y americano

30,00 �
Bodegas Dominio de Cair 
Uvas: Tinto Fino | Crianza 14 meses en roble francés y americano

36,00 �
Bodegas Dominio de Atauta 
Uvas: Tinto Fino | Crianza 12 meses en roble francés

44,00 �
Bodegas Bosque de Matasnos 
Uvas: Tempranillo, Merlot y Malbec | Crianza 12 meses en roble francés

Copa. 4,00 �
Bodegas Colonias de Galeón Botella. 20,00 �

| Uvas: Tempranillo, Bobal y Syrah | 5 meses en roble francés

Copa. 4,00 �
Bodegas González Palacios Botella. 22,00 �

| Uvas: Tempranillo, y Syrah | 12 meses en roble francés y americano

24,00 �
Bodegas Tierra Savia 

| Uvas: Tempranillo | Crianza: 15 meses en roble francés 
y 5 meses en tinajas

28,00 �
Bodegas Tesalia 

| Uvas: Syrah, Tintilla de Rota, Petit Verdoy y Cabernet Sauvignon | 
Crianza: 12 meses en roble francés

30,00 �
Bodegas Cristina Calvache 

| Uvas: Tempranillo, Merlot y Syrah
Crianza: 4 meses en roble francés



Copa. 4,00 �
Bodegas Rioja Vega Botella. 20,00 �
Uvas: Tempranillo, Mazuelo y Garnacha 
Crianza: 12 meses en roble francés y americano Bot 37 cl. 8,50 �
  

4,00 �
Bodegas Azpilicueta Botella. 20,00 �
Uvas: Tempranillo, Mazuelo y Graciano
Crianza: 12 meses en roble francés y americano               Bot 37 cl. 8,50 �

20,00 �
Bodegas Izadi 
Uvas: Tempranillo | Crianza: 14 meses en roble francés y americano

24,00 �
Bodegas Granbazán 
Uvas: Tempranillo y Garnacha | Crianza: 14 meses en roble francés y americano

36,00 �
Bodegas D. Mateo 
Uvas: Tempranillo | Crianza: 12 meses en roble francés y americano

46,00 �
Bodegas Rioja Vega 
Uvas: Tempranillo y Graciano | Crianza: 24 meses en roble francés y americano

Copa. 7,00 �
Bodegas Attis Botella 50 cl. 36,00 �

| Uvas: Selección de parcela �Pereira�
Blanco dulce de parada fermentativa

Copa. 8,50 �
Bodegas Jorge Ordóñez Botella 37 cl. 28,00 �

| Uvas: Moscatel de Alejandría

Copa. 4,50 �
Bodegas Álvaro Domecq Botella. 17,00 �

| Uvas: Pedro Ximénez | Crianza media 8 años 
en roble americano

Copa. 8,50 �
Bodegas Álvaro Domecq 

| Uvas: Pedro Ximénez | Crianza media 30 años en roble americano



Copa. 3,50 �
Bodegas González Byass Botella. 18,00 �

| Uvas: Palomino Fino | Crianza media 6 años 
en roble americano

Copa. 3,50 �
Bodegas Álvaro Domecq Botella. 18,00 �

| Uvas: Palomino Fino | Crianza media 6 años 
en roble americano

Copa. 3,50 �
Bodegas Álvaro Domecq Botella 18,00 �

| Uvas: Palomino Fino | Crianza media 4 años 
en roble americano

Copa. 3,50 �
Bodegas Barbadillo Botella 18,00 �

| Uvas: Palomino Fino | Crianza media 6 años 
en roble americano

Copa. 5,50 �
Bodegas Barbadillo Botella. 24,00 �

| Uvas: Palomino Fino | Crianza media 9 años 
en roble americano

Copa. 3,00 �
Bodegas Willians Humbert Botella. 18,00 �

| Uvas: Palomino Fino y Pedro Ximénez
Crianza media 6 años en roble americano

Copa. 3,00 �
Bodegas González Byass Botella. 18,00 �

| Uvas: Palomino Fino y Pedro Ximénezo
Crianza media 8 años en roble americano

Copa. 3,50 �
Bodegas Álvaro Domecq Botella. 18,00 �

| Uvas: Palomino Fino | Crianza media 15 años 
en roble americano

Copa. 8,50 �
Bodegas Álvaro Domecq 

| Uvas: Palomino Fino | Crianza media 30 años 
en roble americano

Copa. 8,50 �
Bodegas Álvaro Domecq 

| Uvas: Palomino Fino | Crianza media 30 años 
en roble americano



POSTRES
DESSERTS

 

· Tarta domino (1,2,8,11) .....................................6,50 €
(mousse de chocolate negro y chocolate blanco)
Dark and white chocolate domino mousse cake 

· Tarta de manzana (1,2,8,9,11) ...........................6,90 €
Apple pie 

· Trufas de chocolate sobre crema de vainilla
(1,2,8,9,11) .........................................................6,90 €
Chocolate tru�es on vainilla cream

· Tarta de queso con cerezas (1,2,8,9,11) ........... 6,90 € 
Cheesecake with cherries  

· Tocino de cielo  (2.11) .......................................6,90 €
Tocino de cielo

· Brownie de chocolate y nueces de pecán con 
helado (1,2,8,9,11) ............................................. 7,90 €
Chocolate and pecan nut brownie with ice cream 

· Sorbete de limón al cava (8,11).........................6,00 €
Lemon sorbet with cava  

· Tarta de zanahoria con crema de 
galleta (1,2,8,9,11) .............................................6,90 €
Carrot cake with biscuit cream

· Lingote de torrija templado con sorbete de 
 frambuesa (1.2.6,8.9,10,11) ................................. 7,90 €
 Ingot of warm torrija with raspberry sorbet 

· Fruta de temporada (11) .................................. 5,90 €
Seasonal fruit  

· Helado (1,2,8) ....................................................6,90 €
Ice cream  

1 - Gluten Gluten
2 - Huevo Egg
3 - Crustáceos 
       Crustaceans
4 - Moluscos Molluscs
5 - Pescado Fish
6 - Cacahuetes Peanuts
7 - Soja Soy

8 - Leche y derivados
       Milk and dairy
9 - Frutos secos Nuts
10 - Apio, mostaza sésamo,
        altramuces 
         Celery, sesame mustard, 
          lupins 
11 - Sulfitos Sul�tes

Precios IVA incluido / Prices VAT included

manololeon.com

Pregunte por el postre del día
 Ask us about our dessert of the day

APERITIVOS
APPETIZERS

COCKTAILS

· Pregunte por nuestras cervezas
 Ask for our beers

· Tinto de verano  Copa  Cup .................................2,80 €
                                       Copa Grande Large glass .........3,50 €

· Copa de cava  Glass of cava ....................................3,80 €
     
· Vermut  Vermouth ................................................5,00 €

· Sangría de verano    Tinto  Red wine ...................18,00 €
 Jug of red sangria            Al cava With cava ...............18,00 €

· Fernet .................................................................5,00 €

· Ramazzotti .........................................................5,00 €

· Combinado  Combined ........................................8,00 € 

· Combinado Premium ............................10,00/12,00 €
 Combined Premium

· Negroni..............................................................8,00 €
Martini Rosso, Campari, Dry Gin

· Paloma...............................................................8,00 €
Tequila, miel Agave, zumo de lima, soda, y pomelo 
Tequila, Agave´s honey, lime juice, soda, and grapefruit

· Margarita...........................................................8,00 €
Tequila, Cointreau, y zumo de lima
Tequila, Cointreau, and lime juice

· Hugo Spritz .......................................................8,00 €
Saint Germain, cava, y hierbabuena
Saint Germain, cava, and mint

· Sevirol Spritz (Spritz sevillano)..........................8,00 €
Sevirol, cava, soda

· Cosmopolitan ....................................................8,00 €
Vodka, Cointreau, zumo de arandanos, y zumo de lima
Vodka, Cointreau, cranberry juice, and lime juice

· Mojito ................................................................8,00 €
Bacardi Carta Blanca, lima, hierbabuena, y soda
Bacardi Carta Blanca, lime, mint, and soda

· Mojito SIN (Sin alcohol) Without alcohol ..................6,00 €
Lima, hierbabuena, y soda
Lime, mint, and soda

· San Francisco Sin alcohol Without alcohol ..............6,00 €
Zumo de piña, melocotón y naranja, y granadina
Pineapple, peach and orange juice, and grenadine

Precios IVA incluido / Prices VAT included

manololeon.com


